Herbst Karte

Kiirbissuppe 9.50
Hausgemacht und mit einem Tupf «Nidla» serviert

Nissler Salat mit Croutons 10.50
mit Ei & +1.00
mit Speck +1.50
Pilzschnitte @ 12.50
auf Toastbrot

Kiirbisnudeln & 25.50

mit Klrbiswurfeln und Kirbis-Chutney

Steinpilzravioli @ 24.50
an eingesottener Butter, hausgemacht von Scala Gusti in Leissigen

Hausgebeizter Hirschpfeffer aus einheimischer Jagd 37.50
hausgemachte Spatzli, Rotkraut, glasierte Marroni und Preiselbeer-Apfel

Hirschgeschnetzeltes aus einheimischer Jagd mit Wildrahmsauce und Trauben 39.50
hausgemachte Spatzli, Rotkraut, glasierte Marroni und Preiselbeer-Apfel

Hirsch- Entrecote aus einheimischer Jagd mit Whiskeyrahmsauce und Trauben
hausgemachte Spatzli, Rotkraut, glasierte Marroni und Preiselbeer-Apfel

Wiler Herbst-Cordon Bleu 35.00
Schinken, Steinpilze, Alpenkrauter-Raclettekase von der Eiger Milch Grindelwald
dazu Gemuse und Pommes Frites

W = Vegetarische Gerichte / Informationen tber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterlnnen / Wir verwenden Schweizer Fleisch / alle Preise in CHF inkl. MwSt.



